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MUSEUMSGASTRONOMIE

EISBEIN - UND HAXENTAG

wwWW.DRESDEN1900.DE

Da guggs “ de verwundert,

irisches Eisbein und saitige Haxen
im DRESDEN 1900

Deftiges Eisbein, zart gepdkelt und im Gemtsesud gekochelt!,
dazu Specksauerkraut?® und Petersilienkartoffeln ©

boiled pork knuckle with sauerkraut and potatoes

19,90 €

Knusprige Schweinehaxe im Ofen gebacken?"
auf Schwarzbiersauce #"N, dazu Sauerkraut und Kartoffeln ©

&rilled pork knuckle in a gravy of dark beer
with sauerkraut and potatoes

19,90 €

Haxenfleisch mit geschmorten Zwiebeln in deftiger Biersauce,
dazu Sauerkraut und Béhmische Knodel ~¢¢

meat of potk knuckle with onions in beer sauce
with sauerkraut and dumplings

18,90 €

Saftige Lammhaxe #2'"N mit knusprigen Speckbohnen ¢!
und gebratenen Rosmarinkartoffeln

lambshank with green beans
and rosemary potatoes

U490

Belvise Eisbeingiilze 2@t oL
mit Wurzelgemitise, ,,Guter Remoulade“, Zwiebelringen
und knusprigen Bratkartoffeln

cold cubes of meat of pork knuckle in aspik with salad cream, onion rings
and crispy roasted potatoes

16,90€
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