
Kochevent
„gebeizter Lachs“

Keine Angst vor großen Fischen

Fangfrischer Fisch, aromatische Kräuter 
und grobes Meersalz begleiten diesen 

Kochevent. Lernen Sie, wie man ganze 
Lachs filetiert und dann mit Aromen von 

Sternanis und  frischem Lorbeer  
kombiniert.  Schneiden Sie hauchdünne 

Scheiben und  arrangieren diese  
fantasievoll auf dem Teller.

Als Beilage bereiten Sie einen 
 „Kartoffelklitscher“ nach Oma´s  

Originalrezept zu.  Das Ganze können Sie 
dann bei erlesenen sächsischen Weinen 

im besonderen Ambiente unseres  
Restaurants genießen! 

Preis pro Person   37,00 € 
(inkl. Suppe und kleinem Häppchen)

 

 

 

Reservierung sichert Sonderfahrt!   
Hotline: 03 51 · 48 20 58 57
Email: buchung@dresden1900.de


